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MA
RE

ANTTIPASTIT

Insalata di mare 14

polpo, gamberi, seppia, datterini, olive
leccino, rucola, limone

Polpettine di tonno 10

con maionese e zeste agli agrumi

Calamaro 65 14

in doppia cottura accompagnato da un
tortino di patate

Capesante scottate 12

con maionese al limone e arancio, caviale di
salmone e finocchietto

Tacos di. salmone @ 14

salmone marinato, caprino, guacamole e
salsa teriyaki (2 pezzi)

Mazzancolle alla piastra 10
su crema di carote e zenzero

TRIS DI MARE

una selezione
dei nostri antipasti piu celebri
da gustare da soli o condividere
insalata di mare
polpettina di tonno

taco di salmone

22

IL GIUSTO ACCOMPAGNAMENTO

STRIA o PINSA cotte nel forno a legna

ideali per accompagnare i tuoi piatti
STRIA 4 - PINSA 5

BIANCA ROSSA
con olio d’oliva, sale con olio d’'oliva,
grosso, origano e pomodoro e origano
rosmarino

STRIA SENZA GLUTINE + 3.50

pane, coperto e servizio - 2.5

CASTELLO



I CRUDI SECONDI

Tartare di tonno 14 /
con capperi, olive e cipolla di Tripea Gran Fritto 20
Tartare di salmone 14 calamari, mazzancolle, gamberone, totani e
verdure croccanti
con guacamole e salsa di soia
Farfalle di Gamberoni 18
IL GRAN CRUDO alla piastra, sale & pepe
amberi rossi di Mazara, scampi, sashimi di ] .
9 ) ) .p o Trancio di salmone 18
branzino, tartare di tonno, sashimi di salmone, . . o )
io di t in crosta di semi di papavero, crema di
carpdccio di capasanta 38 patate al limone e basilico
Involtino di branzino 19
su crema di carote
PRIMI
Tonno scottato 18
Chitarrina di mare 16 con friggitelli, vellutata di patate e crema
allo yogurt

pasta all’'uovo con calamari, gamberi,
olive leccino e datterini

LA ROSTIDA

Tagliolini alle vongole 13 = [
una selezione dei nostri secondi piu celebri

con crumble di pane e zeste di limone
provali con bottarga! +2

trancio di salmone in crosta
farfalle di gamberoni
involtino di branzino

Risotto rosso alla romagnola 16

con frutti di mare senza gusci
gamberi, calamari, cozze e vongole

Passatelli al ragh bianco di mare 15 <~

ragu al coltello e datterini freschi

Paccheri al tonno fresco 14

con crema di datterini, dadolata di tonno
Pinna Gialla a crudo e pinoli tostati

'l‘ i piatti contrassegnati con ~# sono leggermente piccanti

CASTELLO se li preferisci senza peperoncino, richiedilo al cameriere



IE
RA

ANTTIPASTI

Parmigiana di melanzane 12 @

su salsa ai datterini dolci, crema di
Parmigiano Reggiano e basilico fresco

Petto d’anatra affumicato @ 13

con composte di fichi e di lamponi, gocce di
miele e pinoli tostati

Battuta di manzo 15

con cipolla caramellata, senape in grani e
cialda di Parmigiano Reggiano

Selezione di salumi & formaggi 19

ricco tagliere con Prosciutto Crudo di Parma,
Coppa Piacentina, salame montanaro,
pancetta stagionata, Pecorino, caprino
fresco e Parmigiano Reggiano

TRIS DI TERRA

una selezione
dei nostri antipasti piu celebri
da gustare da soli o condividere
battuta di manzo al coltello
parmigiana di melanzane

petto d’anatra affumicato

22

PRIMI

Tortelloni. dell’oste 16

ripieni di ricotta, con guanciale, cipolla di
Tropea in crema di Parmigiano Reggiano

Tortellini tradizionali 16

in crema di Parmigiano Reggiano
in brodo di cappone

Paccheri datterini & burrata @ 13

con crumble di pane e rosmarino

Risotto carote e zenzero @ 13

con dressing allo yogurt e erbe, noci

Passatelli asciutti della nonna 15

con ragu bianco di vitello e fonduta al
Parmigiano Reggiano

'l‘ @ vegetariano
CASTELLO



SECONDI

Plateau dell’Orto (i) 14 @

ricco piatto di verdure gratinate al momento,
servite con un morbido tortino di patate

Tagliata di Angus (i) 18

con sale grosso e rosmarino

Costolette d’agnello in due cotture 18

cotte a bassa temperatura e scottate al grill

BBQ Spare Ribs @ 15

costine cotte a bassa temperatura & glassate

Filetto di manzo alla piastra 22
solo il meglio dell’Angus, sale & pepe (ca.180g )

La Cotoletta 12

petto di pollo impanato e fritto
vuoi le patatine? + 4

BURGERS

100% carne irlandese dry aged , con patatine fritte

CLASSICO 14 BACON 15
insalata, pomodoro cheddar, insalata, bacon
fresco, cheddar, croccante, pomodoro,
cipolla alla piastra, uovo alla piastra,
ketchup, maionese ketchup, maionese

CONTORNI

Patate al forno 5 Insalata mista 4

Patate fritte 4 Zucchine grigliate 4

SALADS & co.

Esotica n

insalata mista, gamberi, carote, datterini, mela
verde, zeste di arancio

Basilico 10

insalata mista, tonno, bufala, carote, datterini,
uovo sodo, scaglie di Parmigiano, crostini

Cesar Salad n

insalata mista, straccetti di pollo al rosmarino,
carote, scaglie di Parmigiano, zeste di limone

IL GIUSTO ACCOMPAGNAMENTO

STRIA o PINSA cotte nel forno a legna

ideali per accompagnare i tuoi piatti
STRIA 4 - PINSA 5

BIANCA ROSSA
con olio d’oliva, sale con olio d’oliva,
grosso, origano e pomodoro e origano
rosmarino

STRIA SENZA GLUTINE + 3.50

pane, coperto e servizio - 2.5

CASTELLO



PIZLA

Tirolo 9

fior di latte, pomodoro
San Marzano, porcini
spadellati, speck, olio al
tartufo

Castello @ 9

fior di latte,
rapa, fior di
olive leccino,
affumicata

cime di
cappero,
provola

Cetara =« 10

fior di latte, pomodoro,
filetti di acciughe,
burrata, origano

Bufalina @@ N
pomodoro, bufala,
datterini rossi e gialli,
burrata, basilico e

origano

Cattivissimo (i) 10

Nando

fior di latte, pomodoro,
salame piccante,
gorgonzola, burrata

100% forno

lievitazione

Mcdena 10

fior di latte, pancetta
affumicata, Parmigiano,

Aceto Balsamico di
Modena
Iberica 1

fior di latte, pomodoro,
jamon serrano

Calabra - n

fior di latte, pomodoro,
nduja, pomodori secchi,
ricotta salata, burrata

Oceano Mare ¢« 12

fior di latte, pomodoro,
seppia, polpo, gamberi

Mediterranea ()@ 10

pomodoro, olio extra
vergine all’aglio, bufala,
basilico

Dall’orto

fior di latte, pomodoro,
radicchio trevigiano al
forno, datterini gialli e
rossi, spinaci freschi,
pinoli tostati

@ 9

a

legna, 48 h di

Cime e Carciofi @ 9

fior di latte, pomodoro,
cuori di carciofo, cime di
rapa spadellate, patate

GLI IMPASTI

PROPONIAMO 4 DIFFERENTI IMPASTI!
personalizza la tua pizza scegliendo tra

CLASSICO

sottile, leggera e croccante

NAPOLETANO

alta e soffice, con il bordo

MULTICEREALI

gustosa e piu digeribile

SENZA GLUTINE

base da azienda certificata

MOZZARELLA SENZA LATTOSIO

Fiordi «« n Pinna Gialla <«
fior di latte, salmone stria con sashimi
affumicato, spinaci tonno, fior di cappero,
saltati, sesamo bianco salsa tonnata, spinaci
tostato freschi

Fuori. sede a Bo

burrata, pistacchi,
extra vergine

PIZZE CLASSICHE

non c’e bisogno di spiegazioni

Napoli
Salsiccia e funghi

Margherita 7
Marinara 5

Vuoi personalizzare? Chiedi, faremo il possibile!

@ vegetariana

g~ Ppiccante

(¢ pesce

le preferite

CASTELLO

stria con mortadella IGP,
olio



PINSA

Alla
Parmigiana

®@ 9

stracciatella, pomodorini
confit, melanzane dorate,
Parmigiano Reggiano,
basilico, olio EVO

Tirreno <« 10
Adriatico
zucchine, pomodori

secchi, filetti di acciughe,
origano, stracciatella

La nostra pinsa & preparata con una selezionata miscela

di farine (riso, frumento, soia) e pasta madre.

Ingredienti ad alta digeribilitd per un prodotto

friabile e gustoso,
all'interno.

Vedi. Napoli

fior di latte, cime di rapa
saltate, salsiccia,
provola affumicata,
pomodori secchi, olio
EVO, spinaci freschi

croccante ai bordi e morbido

Jamon n

pomodoro, fior di latte,
Jamon Serrano

Roma Capitale 10

guanciale, fior di latte,
uovo, pecorino romano,

Settembre @@ 9 . .
. omodori confit, epe
Amalfitana <« 10 Cianco 7 8 Eero pep
. . stracciatellq, porcini,
stracciatella,  gamberi, patate, rosmarino, olio fiori di zucca in pastella,
zucchine, zeste di limone, EVO, origano, spinaci olio EVO al basilico, pepe
olio EVO i .
freschi nero Due Torri. 9
stracciatella, mortadella
i fuori forno, pistacchi
Affresco 9 Passaggio a 10 p
. - Portofino << 14 Nord-Est
pomodori canestrini a
fette, stracciatellq, filetti pomodorini datterini, fior di latte, radicchio al Boscaiola 1
di acciughe, basilico, tartare di tonno, tartare forno, taleggio,
olio EVO di gamberi, julienne di datterini gialli, speck, fior di latte, olio al
zucchine, olio EVO, zeste origano tartufo, porcini, miele,
di agrumi noci, sale maldon
Ghirlandina 10
a
pancetta arrotolata, Veg @ 10
Parmigiano al forno, pomodoro, radicchio,
noci, glassa al datterini gialli e rossi,
Balsamico melanzane, zucchine,
spinaci, olio EVO
Nordica ~z 10
stracciatellq, salmone
affumicato, spinaci
freschi, olio EVO
@ vegetariana g~ Ppiccante ’l‘ g Ppesce le preferite

CASTELLO



DOWNLOAD MENU

A

viiST =R PEERPAN

L

GOLD STORE

INFORMAZIONI ALLA CLIENTELA Le preparazioni indicate nel menu come
senza glutine saranno preparate utilizzando
brodotto sicuro e

LISTA COMPLETA

DEGLI ALLERGENI
inquadra il QR CODE

procedure per.

] ione aggiuntiva
1135

V/AYA

Villa Modena
ACETO BALSAMICO

In questo Ioca[e si servono prodotti freschi,
essiécati,'congel'ati o conserve alimentari
in ragione della specifica categorla
merceologica e della reperib

pro sul mercato in ogR
dell'anno.




